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LEZZETIN iZINDE

Bu yemekte cografi isaret tescilli Granler kullaniimistir.

Bu yemek Sari Konak'in imza yemekleri arasinda yer almaktadir.

Bu yemek yoresel Urunlerden olugsmaktadir.

Herhangi bir drdne alerjiniz varsa lUtfen servis
personeline danisiniz.



SARIKONAK'IN
HiKAYESi

Bir Sehrin Hafizasindg, Lezzetin izinde,
Zamanin Tadil...

Tasbasi Mahallesi'nin yamagclarinda, Ordu’'nun Karadeniz'e agilan tarihi
sokaklarinda 200 yill agkin bir stredir ayakta duran bu yapi, halk arasinda
“Sari Konak” adiyla anilmaktadir. ismini zamanla tas cephesinin aldidi agik

sarl renk tonundan almistir.

Sari Konak, 19. yuzyilda Ordu’lu Rum tuccar Kostas (Kosti) Efendi
tarafindan insa ettirilmistir. Kostas Efendl, italya'ya findik ve patates
ihracati yaptigi bilinir. Erken yasta esini kaybettikten sonra, kizi, damadi ve
torunuyla birlikte bu konakta yasamistir. 1912 yiinda Ordu’da vefat ettigi
bilinmektedir.

1924 yiindaki nufus mubadelesi 6ncesi konaktan ayrilan aile yapi ile cok
fazla ilgilenemedigi icin mulkiyet, 5nce Hazine'ye, ardindan 26 Agustos
1947'de Turkiye Cocuk Esirgeme Kurumu'na devredilir. Cumhuriyet
déneminde ise uzun yillar boyunca Agir Ceza Reisi konutu, Saglik Koleji,
Jandarma Lojmani, Valilik Konutu, Cocuk Yurdu (Yetimhane) gibi farkli
kamusal iglevierle degerlendirilir. Sari Konak, son yillarda Ergin Karlibel Bilgi
Vakfi tarafindan yurttdlen titiz bir restorasyon ¢alismasi ile yeniden
yasam bularak kent kdlttrine kazandirilmistir.

Konagin mimari olduguna dair anlatimlarda, 19. ylzyllda Karadeniz liman
kentlerinde ¢cok sayida yapi tasarlamis ayni zamanda Tasbasrnda o
dénemde konagin yakininda bulunan Rum Okulu'nunda mimari olan

Kefalonyali losif Tipaldou'nun adi gegmektedir.

Gunumuzde 2025 yili itibari ile Altinordu Belediyesi'nin girisimi ile Sari
Konak, artik Ordu’nun ilk Gastronomi Merkezi olarak halkla bulugmaktadir.
Sari Konak, artik yalnizca gegmisin tanigi degil; gelecegin de séz sahibidir.

Bu esigi gectiginizde yalnizca bir binaya dedil; bir hafizaya, bir tat

yolculuguna adim atacaksiniz.

Hos geldiniz.
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Mazbut Humus
Nohut puresi, tahin, zeytinyagdi

Humus Pastirma
Sicak humus, pastirma, sumak

Taflanli Humus

Humus, zeytinyagdi, sumak, Ordu ydresel otlardan yesil
yagd, balzamik havyar, firnlanmis nohut ve taflan

Karides Humus
Sicak humus, karides

Babagannus

Kézlenmis patlican, sarimsak, tahin, maydonoz,
tatsulenmis payprika, Ordu piring findik

Koépeoglu
Patlican, renkli biberler, manda ve dana stizme yogurt,

domates sos

Kuru Cacik
Stzme yogurt, findik, salatalik, zeytinyadi, hane

Aciyi bal eyledik
Yogurt, aci bal, Denizli kale biberi

Sogan Dolmasi
Sogan, kiyma, piring, stizme yogurt, kirmizi yag

Kirmizi Pancar Salatasi

Kirmizi pancar tursusu, yesil elma, ceviz, nane, dereoty,
ke¢i bus, portakal vinaigrette

Frenk Uzimlii Pazi Sarma
Kara Pancar Sarma
Galdirik

Melocan

Taflan

Akkus Pilaki
Zeytinyadl akkus fasulyesi, domates sos

Akkus Piyaz

Zeytinyaglh melocan yataginda akkus fasulye piyazi,
domates dilimleri, kirmizi sogan

220,00&

300,00&

290,00&

320,004

230,004

240,00®&

220,004

260,00 &

285,001

240,00&

290,00&

280,00&

270,00&

270,00&

320,004

280,00&

290,00&

GUnun mezeleri ve Yoresel Tursularimiz igin latfen servis

elemanlarina daniginiz.
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Tirmit Mantari Kavurmasi 300,00&
Melocan Kavurmasi 250,00&
Galdirik Kavurmasi 225,004
Taflan Turgu Kavurmasi 250,00&
Pancar Diblesi 230,00&
Aybasti Eski Kagar Peyniri 85,004
Bergama Tulum Peyniri 95,00%
isli Cerkez Peyniri 90,00%&
Cunda Sepet 90,004
Kelle Peyniri 90,00&
Ezine Peyniri 85,008
Peynir Tabag 380,004

Ceviz, grisini, kurutulmus meyvelerle servis edlilir

Isirgan Gorbasi
Isirgan, kara bugday kruton

Guiniin Gorbasi [ GF

Kasik Salata

Sogan, domates, salatalik, ceviz, sizma zeytinyagdi, nar eksisi,
limon

Nohutlu Avokado Salata

Mini aromaitik yesillikler, julyen domates, kirmizi sogan,
haslanmis nohut, avokado dilimleri, balzamik havyar, klasik
vinaigrette

Roka Salatasi
Roka, domates, kirmizi sogan, klasik vinaigrette

Dakos Salata

Domates, kapari, mor sogan, eksi mayal kara bugday
kruton, kUp beyaz peynir, erik eksisi vinaigrette

Kig Salatasi

Mini aromaitik yesillikler, mevsimsel meyveler, kip sepet
peyniri, klasik vinaigrette

Tahil Salata

Mas fasulyesi, beluga mercimedi, kapya biber, dereotu,
maydanoz, salatalik, koruk eksisi, kapari kitiri, limon
vinaigrette

Findik Bahgesi

Mini aromaitik yesillikler, elma kurusu, findik, kuru domates,
peynir kremasi, simit kitiri, limon vinaigrette

150,00&

285,001

330,00&

300,00&

340,00&

295,001

310,00&

320,00&

Yoresel isaretli Urlinlerimiz mevsimsel olarak temine baghdir.



Yéresel Otlu Yesil Salata 280,004

Mini aromatik yesillikler, yoresel otlar, nektarin, julyen
domates, kirmizi sogan, taze kekik, guneste kurutulmus
domates, sizma zeytinyadi, limon

Izgara levrek, k6zlenmis kirmizi biber vinaigrette ile 420,00%
Izgara biftek, avokado vinaigrette ile 390,00&
Isirgan Otlu Kalamar Tava 430,00&

Isirgan otuyla panelenmis kalamar, disi ¢itir, i¢i deniz kadar
yumusak. Ordu file findikla zenginlestiriimis tartar sos,
Karadeniz'in ormanindan gelen notalari tabaga tasir.

Geleneksel pane anlayisina dogal bir bagkaldiri ve Sari
Konak'in yenilikgi mutfagina cesur

bir selamdir.

Tera 480,00+

Guvecte sunulan kup levrek, turung ve kirmizi orman
meyvelerinin zarif dansi ile Sari Konak’in imza lezzetlerinden.

Parla 480,004

Misket limonunun canliigi ve agave'nin tatl fisiltis, bu
turunggil senfonisini zarif bir bitise tasir. Gavegte sunulan kup
somonlu bu tabak, Sari Konak’in gan batimi manzarasind
eslik eden bir gastronomi siiridlir.

iz 440,00&

Gnocchi karides ile buluguyor. Sarimsakli domates sosu,
tereyadi ve zeytinyadiyla zenginlestiriliyor. Glvegte sunum,
Sari Konak’'in geleneksel sicakligini yansitir.

& Acili: Kirmizi biber yagdi ve isli pul biber ile.

Suka 320,00+

Sicak saksuka glveci, hem Anadolu mutfaginin koklerine
sadik hem de modern mutfak sunumlarinin estetigine selam
veren bir tabak. Geleneksel bir lezzetin, tas duvarli konagin
atmosterinde yeniden yorumlanmasidir bu. Gegmisin
sicakligiyla buglndn zarafeti ayni kasede bulusur.

Domates, karamelize sogan, kirmizi biber, nohut ve beyaz
peynir crumble ile.

Karides Gliveg 470,00%
Domates sos, feslegen, karides

& Acih mi? % Acisiz mi?

Midye Sote 400,00&
Domates sos, sarimsak, tutstlenmis paprika, Kegikdy midyesi

A

& Acilimi? 3k Acisiz mi?

Yaprak Patates 250,00+
Yaprak patates kizartmasi, yogurt sos

Guvecte Yaprak Kavurma 470,00&
Confit sarnmsak, domates, tereyadi, dévme kuzu eti



Harman 730,00+

“Kosti Efendi” ye ithafen kremali tirmit ve kestane mantari
esliginde julyen dana bonfile. KlicUk patates (Gostil) ve
mevsimsel yesilliklerle.

Patika 730,00+

Bonfile dilimleri, ydresel chimichurri, parisienne havug ve
patates, mevsimsel yesillikler

Piccata 740,00&
Dana Biftek, kapari, limon, zeytinyagl kavrulmus galdirik

Antrikot 3.0 740,00&
Renkli kuskus, antrikot, mantarli isirgan sos

Yayla Kuzusu 710,00&
Begend, kuzu karski, renkli biberler, ceri domates, susam

Kuzu Kocabasg 730,00&
Kocabasli keskek, kuzu karski, yaprak patates

Kara - Deniz 1100,00+

Kaz ayagdi otu yataginda dana madalyon, karides, isli
coban tereyagi, bebek patates

Hos Levrek

Levrek fileto, sarimsakli limon sos ve erik eksisi, hosgiran otu 650.004&
ve mantar sote, parisienne havug ve patates '

Altin Post 700,004&

Yabani piring, somon izgara, agave turun¢gil sos, parisienne
havug ve patates

Levrek Bugulama 650,00&
Domates sos, sarimsak, tereyagdi, levrek dilimleri

Somon Bugulama 620,00&
Domates sos, sarimsak, tereyadi, kGp somon, rende kasar

peyniri

Gunun Baliklari %
Gunun baliklari igin lGtfen servis elemanlarina daniginiz.

Cikolatal Ganache Tart 250,004
Cikolatali ganache, kirmizi orman meyveleri ile servis edilir.

Burma Tatlisi 230,00&
Turk kahveli mousse ve piring findik ile servis edilir.

Kabak Tatlisi 240,00&
Tahin ve piring findik ile servis edlilir.

Gliiniin Tathsi [ GF +
Meyve, Mevsimsel gunltik meyve ¢esidi. 150,00%&
Meyve Tabagi 350,00&

Mevsimsel gunlik meyve ¢esitlerinden bir derleme.
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